


Authentic Thai

Thai Coastal Inspiration

Modern-Casual Environment

2-Meter-Wide Charcoal Grill

ABOUT US



الأطعمة أنواع على لاحساسية من نوع بأي إعلامنا لارجاء

طلب عند متوفرة نباتية خيارات

فقط لاتمثيل لأغراض هي لاصور

(%5) لامضافة لاقيمة على لاضريبة تتضمن الأسعار
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"Thai Sea"
Grilled Seafood Platter

لامشوية لابحر ثمار طبق
سي" بـ"تاي لاخاص

لاصبيدج، لانمر، روبيان من طبق
من لابحر وبلح ق الأزر لاسلطعون
لافحم على مشوي نيوزيلاندا،

AED
159

سي" "تاي طاجن
الأصفر لاكاري مع

اختيارك، من لابحر ثمار طاجن
لابيضوالكاري بلاحليب، مقلي

"Thai Sea" Casserole
with Yellow Curry

AED
95

Shr imp-Ha l f
(1 -2people )

Sea food-Ha l f
(1 -2people )

Sea food-Fu l l
(3 -4people )

Shr imp-Fu l l
(3 -4people )

AED
89

AED
59

AED
49

Thai Sea Special



Thai Sea Special

داخل لابخار على مطبوخة لابحر ثمار
لاهند جوز قشرة

لابحر، وبلح وحبار جمبري
لاتايلاندي لاهند جوز حليب مع لابخار على

لاكاري وصلصة الأحمر لاحار والفلفل لاتقليدي

SteamedMixed Seafood
in Young Coconut Shell

AED
75

سي" "تاي سطل
ق، الأزر لاسلطعون لاجمبري، من سطل

نيوزيلاندا، من وبلحالبحر لاملزمي، لامحار لاحبار،
بلايد تؤكل بلاووك. ومقلية لابخار على مطبوخة

لامطعم) داخل والمشابك والقفازات لامآزر (تؤمن

لامتاحة: لاصلصات خيارات
لامشوي لافلفل صلصة

يوم توم صلصة

"Thai Sea" Bucket

Available Sauce Selections:

AED
169

Hal f Bucket
(1 -2people )

Fu l l Bucket
(3 -4people )

AED
89





Red Seafood dip ( Spicy )
- Seafood dip -

Green Seafood dip ( Mild )Charcoal Grill

مشوية لادجاج أفخاذ
"إيسان" طريقة على

حسب متبلة كاملة، دجاج أفخذ
إيسان، منطقة الأساسية لاوصفة

لاشرقية لاشملاية لامنطقة أي

Grilled Chicken Legs
in "Isan" Style

1 pc.

AED
29

2 pcs.

AED
53

Gai Yang IsanHoyMaleng Phu Yang Noey Kratium

5 pcs.

AED
49

9 pcs.

AED
79

GrilledMussels
with Garlic and Butter

مع مشوية أصداف
والزبدة لاثوم

نيوزيلاند، من أصداف
والزبدة، بلاثوم مرشوشة

لافحم على بهدوء ومشوية

AED
55

مشوي بقر لحم
"إيسان" طريقة على

لاعضلي، لابقر لحم من قطع
الأساسية لاوصفة حسب لامتبلة

لاشرقية لاشملاية لامنطقة أي إيسان،

Grilled Beef
in "Isan" Style

Nuea Yang Isan

AED
59

Pla Muk Sai Yang

Grilled Baby Octopus
الأخطبوط قطع من أسياخ 3

متبلة لاطرية، لاصغير
لافحم. على بهدوء ومشوية

مشوي أخطبوطصغير

AED
59

مشوي صبيدج
مشوية َّبلة مت كاملة سمكة

لافحم. على بهدوء

Grilled Cuttlefish

Pla Muk Kradong Yang

AED
59

مشوي صبيدج
مشوية َّبلة مت كاملة سمكة

لافحم. على بهدوء

Grilled Squid

Pla Muk Kluy Yang



Fish
MildNon Spicy Medium Spicy Thai Spicy

AED
109

مع بلاووك مقلي قاروص
لاتايلاندية الأعشاب سلطة
كاملة، سمكة من مقرمشة قطع
الأعشاب من بمجموعة مغمورة

والكاجو لاتايلاندية

Wok-Fried Sea Bass
with Thai Herbs Salad

Pla Kra Pong Tod Lui Suan

AED
109

Pla Kra Pong Tod Sauce PreawWan

لاصلصة مع مقلي قاروص
والحامضة لاحلوة

مع بلاووك مقلية لاحسك، منزوعة
والخيار الأبيض لابصل الأسود، لافلفل

والحامضة لاحلوة والصلصة

Wok-Fried Sea Bass
with Sweet & Sour Sauce

AED
109

Pla Kra Pong Pad Prik Tai Dum

Wok-Fried Sea Bass
with Black Pepper

بلاووك مقلي قاروص
الأسود لافلفل مع

لاحسك منزوعة سمكة من قطع

لابصل، مع بلاووك مقلية
ومقرمشة،

لامطحون الأسود والفلفل لافليفلة

AED
109

صلصة مع مقلي قاروص
لاحلوة لاسمك

لاوسط، من مفتوحة كاملة سمكة
لاحلوة لاسمك صلصة مع مقلية لاحسك، منزوعة

لامانغا سلطة مع َّدمة ومق

Fried Sea Bass
with Sweet Fish Sauce

Pla Kra Pong Tod Num Pla

AED
109

لاثلاث لانكهات صلصة مع مقلي قاروص
لاحسك، منزوعة كاملة سمكة من مقرمشة قطع

مع بلاووك لاثلاثمقلية لانكهات وصلصة لاكاجو
والملاحة) والحامضة (لاحلوة

Wok-Fried Sea Bass
with Three-Flavour Sauce

Pla Kra Pong Sam Rod



Fish

AED
109

Chu Chi Pla Kra Pong

AED
109

مع بلاووك مقلي قاروص
لايرقان

كاملة سمكة من مقرمشة قطع
والحامض لاحار لافلفل بين توازن (وهو
بنواة مرشوشة لاتايلاندية، والأعشاب

إيسان) صمن لامحمَّ الأرز

Fried Sea Bass
with Larb

Larb Pla Kra Pong Tod Krob

AED
109

بلاووك مقلي قاروص
لاتايلاندية الأعشاب مع

لاحسك منزوعة سمكة من قطع
لافلفل مع بلاووك مقلية ومقرمشة،

والكركم الاصبع جزع لاطازج،

Wok-Fried Sea Bass
with Thai Herbs

Pla Kra Pong Tod Sauce Pad Cha

AED
109

لاحامض صلصة مع لابخار على قاروص
لاحسك، منزوعة لاوسط، في مفتوحة كاملة سمكة

بصلصة ومنقوعة تايلاندية أعشاب مع لابخار على مطبوخة

لاطلب حسب لافيليه تحضير طريقة َّرة. لاحامضلاحا

Steamed Sea Bass in Lime Sauce

Pla Kra Pong Nung Ma Naw

AED
109

صوصلاصويا لابخارمع على قاروص
منزوعةالحسك، لاوسط، في مفتوحة كاملة سمكة

أعشاب مع لابخار على مطبوخة

بصوصلاصويا ومنقوعة تايلاندية

Steamed Sea Bass in Soy Sauce

Pla Kra Pong Nung See Ew

حليب مع مقلي قاروص
الأحمر والكاري جوزالهند
لاحسك منزوعة سمكة من قطع

لاكلاسيكية لاتايلاندية بلاصلصة ومغطاة
لاكاري وصلصة

Fried Sea Bass
with Coconut Milk
and Red Curry

MildNon Spicy Medium Spicy Thai Spicy



AED
47

لاجمبري تمبورا
َّدمة مق مقرمش، جمبري قطع 6

اختيارك من صلصة مع

Shrimp Tempura

Khung Choup Pang Tod

AED
49

لاجمبري حلقات
لامقلي ع َّ لامقط لاجمبري

لاخبز وفتات بلابيض ممزوجة

Shrimp Rings

TodMun Kung

مقرمش كالامار
مقرمشة لاحبار حلقات

اختيارك مع َّدمة مق

Crispy Calamari

AED
45

Pla Muk Choup Pang Tod

AED
49

Mild

لاسمك كيك
ومقلية، مفرومة لاكنعد سمكة

وحامضة حلوة معصلصة َّدمة مق

Fish Cakes

TodMun Pla

AED
75

Kong Tan Len Ruam

لامنوَّعة لامقبلات طبق
لامقرمش، لاطازجة، لاخضار سلطة لفائف

لادجاج ساتاي و رول سبرينغ والكالامار،

Appetizer Mix Platter

Appetizers



عجة
مع كلاسيكية تايلاندية عجة

والتوابل الأخضر لابصل

Omelette

AEDAED
3929

AED
49

Khai Jeaw

دجاج أجنحة
ومقلية، متبلة دجاج أجنحة 5

اختيارك من لاصلصة
من نوعين مقدَمةمع

ChickenWings

AED
39

Pik Gai Tod Num Pla

لاحديقة سلطة لفائف
كبير، برول ملفوفة خضار

اختيارك َّدمة مق

Garden Salad Rolls

Por Pia Sod

AED
39

AED
44

لادجاج ساتاي
لافحم، على ومشوي منتبل دجاج

والخل لاسوداني
لافول صلصات َّدممع يق

Chicken Satay

4 skewers 6 skewers

AED
39

AED
57

Gai Satay

رول سبرينغ
رول، سبرينغ قطع 6

اختيارك َّدمة مق

Spring Rolls

AED
32

AED
39

Por Pia Tod

AED
29

Edamame

ادامامي
لابخار على مسلوق

لاملح وقليل

Edamame

Appetizers
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